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YAKIMONO SUSHIKAKE ................. $215

Brochetas a la plancha. Atun |Sa|n1én

Pollo............ $45 Pulpo......... $55 Cuadros de arroz crocante con

Res $65 Camarén $70 pescado picante, aguacate,
"""""""" o ajonjoli y salsa de anguila.

KUSHIAGE

Bk TACOKESHI ... $230

$50 Rib eye, negi, salsa de
; ajonjoli y ponzu.
$70

CAMARONES YUZU ..... $260

Camarones tempura sobre cama
de lechuga, aderezados con
salsa yuzu y shishimi
togarashi.

EDAMAMES........cccoonenes $95

Frijol de soya hervido.

Al vapor | Asado

CAMARONES ADOBO...$260

Camarones al tempura salteados
en adobo agridulce acomparfiado
de una base de lechuga.

Empanada rellena, asada
y cocinada al vapor.

Pollo | Camardn | Pork Belly

SALMON GOONG........ $280

Cubitos de salmén con pimiento,
cebolla y nuez de la india
bafiados en salsa de la casa.

ROYAL NIGIRI.............. $210
Atun | Salmén

Rollitos rellenos de calamar
frito picante, aderezados con
salsas de anguila, habanero
mango, aguacate y ajonjoli.
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%U Cortes de pescado fresco (fino o grueso)
con guarnicion de nabo y wasabi.
%’ Salsa del dia (sélo fino).

Callo sambal Yuzu..$165

Sashimi de callos sobre un
espejo de salsa sambal, yuzu
y pepino encurtido.

Pulpo rasurado....... $200

Laminas de pulpo acompafadas
de salsa de soya, citricos y
vegetales frescos.

GOMA SAKANA.$190-5240
Atun | Salmdn

Salmén o atin sellado con
ajonjoli acompafiado de
chips de ajo, aceite curry
y cebollita habanero con

salsa de citricos.

MAGURO............ $200-5$270
TAKO ................. $120—$190 AtUn crudo o sellado.
Pulpo.
Hamachi ceniza IPVlIlIlXTO FINO............A.............$270
po, atun y hamachi
habanero............. $230 (pescado cola amarilla).

Laminas de hamachi selladas AKASHIRO SASHIMI $300

con ceniza de habanero,
acompafiadas de una salsa de
soya, citricos y vegetales.

Sashimi de atun y hamachi
acompafiado de rodajas de

chile cuaresmefo, chips de
SHAKE............ $180-$245 ) o cmobe vsniee
Salmén crudo o sellado.

HAMACHI........... $210-$305
SHIROMI ......... $180—$245 Pescado cola amarilla.
Pescado blanco.

MIXTO GRUESO........ $305

Salmén, atin y
hamachi (pescado cola
amarilla).

=|  DONBURI

Tazén de sushi servido
con shari (arroz avinagrado).

KATSUN-DON..............

........ $190

Pork belly empanizado sobre

arroz al vapor con cebollin,

tamagoyaki y soya suave.

TEKKA-DON.................

Atun fresco sobre arroz

avinagrado, ajonjoli,

kisami

nori y salsa de soya suave.

SHAKE-DON................

........ $265

Salmén fresco sobre arroz

avinagrado, ajonjoli,

kisami

nori y salsa de soya suave.

UNA-DON ....ccovvrrrnne.

........ $265

Anguila de rio y alga marina en

hilos sobre arroz avinagrado,

ajonjoli y salsa de anguila.

CHIRASHI-DON............

........ $270

Variedad de pescados frescos
sobre arroz avinagrado,

jengibre encurtido,

shiitake

tamago y takuan (nabo

encurtido) .

POKE BOWL......ccoccee.

Atdn |Salmén | Hamachi

Base de arroz shari,

mayonesa picante,

pepino, alga, ajonjoli, aguacate, tofu,
cebollin y kakiage de betabel.

GYU-DON.....ccooevrrrnnnee.

Rib-Eye a la plancha sobre cama de
arroz al vapor, harusame,cebollin,
tofu y salsa teriyaki.
KARAAGE................. $300-$305
Cangrejo | Rib-Eye
Proteina marinada en soya, ajo
y Jjengibre, salteada en rabo de
cebolla y montada sobre una

cama de arroz al vapor.

Cortes de pescado
sobre arroz avinagrado.

TAKO.......coovverrns $60
Pulpo.

SHIROMI ................... $70
Pescado blanco.
TAMAGOYAKI............ $70
Omelette dulce.

UNAGH ..o $70
Anguila de agua dulce.
MASAGO.......ccccoce.... $70
Hueva de capelin.
CANGREJO............ $80
Cangrejo.
HAMACHI.................. $80
Cola amarilla.
SHAKE........cccoovviinnn $80
Salmén crudo o
sellado.
EBl...ooiiiis $75
Camardn.

MAGURO........cccccc........ $95
Atun crudo o sellado.
IKURA ....ccooovi. $105
Hueva de salmén.

UNI . e, $120

Erizo de mar.

CALLO TATAKI ........... $120

2 piezas de callo
sellado.
HOKKIGAL................. $120
Almeja roja.

SHIMAKOJADA.......... $120

Sardina.

Caballa.

OMAKASE..$615-$1375
6 o 12 piezas de la
seleccidédn de chef,
postre y té verde.

J .

Verduras.......cccoeenee.. $120
MiXtO..oooiee, $145
Camardn ..o, $210

Rollo de sushi.

Aguacate, espéarrago, pepino,
zanahoria shitake dulce,
ajonjoli.

TERIYAKI ....ccoovvors $130

Pollo dulce con lechuga,
zanahoria, aguacate y hojas de
menta, en hoja de arroz con salsa
de anguila y picante.

CALIFORNIA ....ccooovverrens $135

Cangrejo, pepino y aguacate,
envuelto en masago.

AGUACATE ..o $155
Anguila y cangrejo envuelto en
aguacate, salsa de anguila y
ajonjoli.

KRAFF oo $155
Hoja de soya, arroz, jaiba
suave tempurizada, aguacate,
masago y salsa spicy.

CANGREJO SPICY.........ccccoeeene. $165

Cangrejo picante, pepino y
aguacate envuelto en ajonjoli.

UNAGI ..cooooe $155
Anguila, aguacate, esparrago,
masago, zanahoria dulce y
ajonjoli.

SHAKE SPICY ....coooone. $170
Cebolla asada, salsa de mango

habanero, masago, aguacate y
shirasa envuelto en salmén.

CRUNCH oo, $185
Rollo tempura con téartara de
atin, aguacate, salsa picante
y anguila.

Aguacate, naranja y camardn
tempura, envuelto en mango,

togarashi y salsa de anguila.

DRAGON oo $215

Camardédn tempura, aguacate y
pepino, envuelto en furikake de
camaroédn.

HOKUSAL....coooierirerrrienns $245

Pepino, aguacate y calamar
frito, envuelto en atun, salsa
tartara y sweet chilly y
cebollin.

0JODEDRAGON......... $245

Cangrejo, salmén, aguacate y
esparrago al tempura acompafiado
de salsa de soya dulce y spicy,
sin arroz.

TOBIKO ..., $120

Tobiko (hueva de pez volador),

MAGURO SPICY.............. $185

Attn, aguacate, ajonjoli

arroz, aguacate, lechuga, negi, lechuga y salsa picante.
ajonjolil y salsa de soya suave.

HAMACHI SPICY............. $205
KO ....................................... $135 Hamachi, lechuga, aguacate,
Nori, arroz, jaiba suave a la

salsa picante y ajonjoli.

plancha, tobiko y aguacate.

ANGUILA......ccoovrnne $170

Anguila, arroz, aguacate,

ajonjoli y salsa de anguila.

CAMARON SPICY......... $180

Camarén tempura, aguacate,
kakiage, furikake de shiso y

salsa picante.

MASAGO......ccoooormerrrine. $170

Aguacate, lechuga, negi,
ajonjoli, masago y salsa
soya suave.

SPICY SALMON............... $185

IKURA .cooov, $210

de Ikura (hueva de salmdbén), arroz,
aguacate, lechuga, negi,
ajonjoli y salsa de soya suave.

Salmén, ajonjoli, lechuga,

aguacate y salsa picante.
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TSUNOMONO.................. $100

SARADA B

Ensaladas.

ATUN TATAKI................. $155

Harusame, wakame,ajonjoli

y vinagreta.

Camaron | Pulpo

Atun sellado, lechuga,
pepino, betabel, zanahoria,
tomate cherry y salsa de
citricos.

HOKUSAL......co.covvvrrnee. $110

Wakame, alga nori, chuka

SASHIMI...oovvvrnne $175

sarada, ajonjoli y vinagreta. Atun, salmén, rdbalo,

SALMON TATAKI........... $130

kanikama, lechuga, pepino,
betabel, tomate y salsa de

Salmén sellado, hojas verdes, ajonjoli.
jitomate cherry, pepino,
betabel, hojas de cilantro,

aderezo de citricos.
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MISO ..o $100 SOPA DE €0CO.......$120-$155

Sopa de soya, tofu,
negi (cebollin) vy
nameko (hongo),
wakame.

YUDOFU .....ccccoooeeeeee. $105

Fondo de shitake,
tofu, cebollin,y enok

Pollo | Camarén
Leche de coco, bulbo de
limén y setas.

CAMARON THAI............. $185

Fondo de camardn
perfumado con bulbo

i.

SUMASHI ................. $155 de limon y camardn al

Harusame, cebollin,
pescado blanco y fond
de shiitake.

vapor.

SHOYU RAMEN PORK...$200

Soyu Ramen, Germen,

o

TORI SOSHUI.......... $155 calebaza hongo shitake

Pollo, huevo, arroz,
calabaza, zanahoria,
negi y fondo de
shiitake.

y zanahoria

< [ vkmesm |-
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Arroz frito.
Verduras............... $100 Camardn....... $130
Pollo....coee. $110 Mixto...ccoveenee. $175
Porkbelly.............. $110 Pollo, camarén y porkbelly.

o Habaneroyres..$185
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Arroz al vapor.

—n HELADOS DE TEMPORADA.... $90

iR TERIVAK! $295 7 CAMELADO. §145
Pollo o res con arroz A\ Gelatina de café y licor de cafe
GOHAN ......cooiee, $85 ©blanco al vapor, ajonjoli j con espuma de vainilla y
rron o - . y salsa teriyaki. avellanas tostadas.

fRO PLEnee ST YRR IERIVAKI RIB-EVE.....$340 ——  TEMPURA HELADO .............. $145

FURIKAKE...................... $95 =Rrip eye a la plancha sobre Chocolate o dulce’de leche.

Arroz blanco al vapor arroz al vapor, ajonjoli y I\ HARUMAKI DE PLATANO....... $145

con furikake de camarén. salsa teriyaki. Rollito de platano, caramelo,

salsa de chocolate con leche
y helado de chocolate. @
CHEESECAKE JAPONES ... $145

Pastel de gqueso esponjoso.

E PAD THAI......ccoccooeee $265
Fideo de arroz, salteado en
salsa de tamarindo
acompafiada de echalotes,

cacahuate, camardén y huevo. Sodas sin alcohol.
YAKISOBA DE CARNE...$250 SODA DE GUAYABA.......$75 SODA VERDE............ $75
TEMPURA UDON .. $185 7allarin de trigo suave o SODA DE ZANAHORIA.....$75 SODA DE PEPINO....$75

Udon (fideo de trigo grueso) la plancha con filete de

en fondo de shitake y soya res, zanahoria, col, jj _#_—\
con verduras de temporada calabaza, echalote, huevo, {7 / 18
y camardn al tempura. 5:

cebolla y salsa yakisoba.

TEMPURA SOBA....... $210 YAKISOBA MIXTA...... 5280 SHOGA.... ee$125 KUROBU...co $165
---------- allarin de trigo suave a Vodka, jugo de naranja, Sake, mezcal, clavo de olor,

Soba (fideo de trigo la plancha con camarén jengibre, sandia, ginger jugo de toronja y calpis.

sarraceno) con verduras filete de res, zanahoria, ale.

de temporada y camardn al col, calabaza, echalote,

tempura en fondo de shitake cebolla salsa yakisoba y gégﬁé{f/PURyodeN """"""" $150 UME . $180

y soya. hojuelas de bonito. r Jug pina, Plum dew, té verde, ginger

pimienta y calabaza con ale.
especias.

TEPPANYAKI KR o 5150 HOKUSAL o 8190

jugo de pifia, pepino y jarabe lychee.
natural.

Verduras de temporada asadas a la
plancah acompariadas de salsa de ajonjoli.

X 7
T POLLO. oo $210 o m
RIB=EYE ..o, $340 -
*& ROBALO ... $230 7

B — $300 HAIKU 355MLcror. $155 SAPPORO LIGHT 355ML........... $155
15 N 2250 SAPPORO RESERVE 355ML.......$155 SAPPORO PREMIUM 6350ML.......$250
= s %290 ASAHi DRY 355ML............ $155
o (Camardén, rib-eye y pollo)
Caliente o frio.
Estofado estilo japonés acompcmac{p COPA 120ML / BOTELLA 750ML
oon ok (o oeeol emonar NAMI JUNMAT o $180/51080
jj y manzana. NAMI JUNMAI GINJO................ $275/$1650
NAMI JUNMAI DAIGINJO........... $405/$2450
SAKE DE LA CASA HANA-AWAKA 250ML........... $420
COPA T80ML......oo. $105 KARATAMBA 300ML........... $495
DRY JUNMAI 180ML................ $250 YAMADANISHIKI JUNMAI
NIGORI JUNMAI 375ML........... $310 300ML $600

JUNMAI DRAFT 300ML............... $330

Antiguo estilo de cocina en el cual
se prepara en su mesa.

en de pro

el era un al

con una

RIB-EYE......cooo $375

Todos los precios exhibidos son en moneda nacional (mxn) e incluyen iva.
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